Abendkarte

Gebratene jacoés Muscheln mit Pistazien dazu Shallot e Red Pepper C/z[z‘néy
Foie Grai mit Brie e Bagguetts

Tuna-Tartar mit Kapern Petersilie e Shallot

Pappardelle mit gerauchter Lachs, Pinienkernen , Aurorasauce

Gnocchi - mit Salsiccia e Broceoll, Lammﬁ/ef

Sp.;zg/zez‘z‘[ mit Flusskrebsen , knoblauchsauce, Oliven, Scampi
Ravioli mit Triiffeln

Orecchiette mit Tuna, Kapern, oliven, Ac/z[ug/ze

Zander mit Kaﬁcﬁ/n, Spinat, Broccolr

Seez‘afe/ vom Grill vom Grill dazu T/zmz]ankan‘oﬁ‘/n an Kapernsauce

Seezunge an Weisswein-Zitronensauce dazu /(an‘ofé&aiiree e Gemuise

Perlhuhn Brust mit Tmﬁ/#?awb/[
Steinpilz-Risotto mit Wachteln

Lammbbkaree mit Thyrm'amkan‘ojzé/n und Salsongemiise
Rinderfilet mit Triiffelpiiree und Gemiise

Kése Plateau mit Mango C/zuz‘ney

17.00€
17,00€

17,00€

24,90€
24,90€
23,90€

26,90€

17,90€

26,90€
28,90€

36,00€

3500€
30,00€
36,90€

3890€

1,90€






